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chez Champ libre, nous portons une attention très particulière à proposer une
cuisine de qualité, durable et gourmande. 

Pour cela, nous sommes attentifs à 4 piliers essentiels : 

- des produits locaux : nous nous approvisionnons chez des producteurs
régionaux.  faire découvrir les produits de notre région et soutenir nos

artisans est essentiel pour nous !  

- des produits bio ou agro-écologique : une grande partie de nos matières
premières est d'origine bio.  afin de garantir des plats sains et sans pesticides,

mais surtout, pour soutenir une agriculture durable, respectueuse de
l'environnement. 

- des produits de saison : car il est important pour nous que nos clients
réalisent que manger des tomates en janvier ou des fraises en mars n'est pas
durable.  afin de soutenir une production agricole locale, nous devons aussi

réapprendre à consommer les bons produits au bon moment ! 

- une cuisine originale : comment faire aimer les choux de Bruxelles au plus
récalcitrant ? nous avons la solution ! grâce à notre cuisine créative, les

produits simples se transforment en de délicieuses découvertes. 
vous gouterez de bons produits, certes, mais aussi notre passion pour la

cuisine ! 

des produits de qualité ! 
du belge, du saisonnier & surtout du fait maison

des événements éthiques & durables ! 
parce que profitez d'un bon repas ne doit jamais être au détriment d'autrui

nous accordons beaucoup d'importance à travailler de manière responsable, tant sur le
plan humain que environnemental. 
voici comment nous assurons cela :

- réduction des déchets : nous utilisons un maximum de vraie vaisselle, quand cela n'est
pas possible, nous privilégions des supports réutilisables et/ou biodégradables.  De

plus, nous optimisons un maximum nos matières premières afin de produire un minimum de
déchets verts. 

- des équipes chouchoutées : nos collaborateurs sont nos piliers, sans un serveur rieur
ou une barmaid enjouée un événement n'est pas pareil ! un personnel heureux est donc

essentiel tant pour vous que pour nous. pour cela, nous accordons beaucoup
d'importance à insuffler un ambiance conviviale au sein de nos équipes. De plus, nous
rémunérons équitablement chacun de nos serveurs/commis sans aucune distinction.
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