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CE FORFAIT COMPREND LE NECESSAIRE POUR UN APERO REUSSI :
- CRACKERS ARTISANAUX
- BISCUITS APERITIFS
- PLATEAU DE FROMAGES ET SAUCISSON
- TREMPETTE DU MOMENT & CRUDITES

A PARTIR DE 20 PERSONNES 10€/PERS
A PARTIR DE 80 PERSONNES 9€/PERS

UNE MISE EN BOUCHE RAFFINEE
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CE FORFAIT CPMPRENQ 5 ’
- UN NOMBRE DE MIGNARDISES DETERMINE AU PREALABLE ET

PRESENTEES SOUS FORME DE ZAKOUSKIS RAFFINES ET CREATIFS.
- UNE TAPENADE ORIGINALE ET SES CRUDITES

VOUS TROUVEREZ UNE LISTE NON EXHAUSTIVE, MAIS REPRESENTATIVE,
DE NOS MISES EN BOUCHE EN FIN DE CATALOGUE

CETTE FORMULE COMPREND LE SERVICE MAIS ELLE PEUT AUSSI EST
ADAPTEE EN FORMULE LIVREE

POUR 7 MISES EN BOUCHE PAR PERSONNE

A PARTIR DE 20 PERSONNES 22€/PERS
A PARTIR DE 80 PERSONNES 19€/PERS

+3€ / MISE EN BOUCHE AJOUTEE




PLUS COMMUNEMENT APPELEE COCKTAIL DINATOIRE,
CETTE FORMULE SE COMPOSE DE PLUSIEURS
REDUCTIONS DE PLATS SOUS FORMES DE MISES EN
BOUCHE GENEREUSES ET ELABOREES.

CE FORFAIT COMPREND LE MATERIEL DU BUFFET ET
LE SERVICE.
A TITRE D’EXEMPLE, POUR UNE RECEPTION DE 1H30
NOUS PROPOSONS :
- 4 MOMENTS SALES
- 2 MOMENTS SUCRES
- DIP & CRUDITES

LE NOMBRE DE MOMENTS PEUT-ETRE ADAPTE EN
FONCTION DE LA DUREE DE VOTRE EVENEMENT

POUR LA FORMULE DE BASE

A PARTIR DE 20 PERSONNES
A PARTIR DE 80 PERSONNES

42€/PERS
40€/PERS




CE FORFAIT COMPREND L'INSTALLATION DES BARS/ECHOPPES,
LE MATERIEL ET LE SERVICE.

CHAQUE ECHOPPE PROPOSE 3 MISES EN BOUCHE FROIDES ET
1 MISE EN BOUCHE CHAUDE EN LIVE COOKING.

VOICI UNE LISTE NON EXHAUSTIVE DE THEME POSSIBLES :

- BAR A FROMAGES
- ECHOPPE ITALIENNE
- ECHOPPE BELGOBELGE
- BAR A FOCCACIAS
- ECHOPPE ORIENTALE
- ECHOPPE DE LA MER

- ECHOPPE DE LA BASSE COUR

CETTE FORMULE PEUT EGALEMENT ETRE COMBINEE AVEC UNE

AUTRE FORMULE AFIN DE REPONDRE AU MIEUX A VOS BESOINS

POUR 1 ECHOPPE
A PARTIR DE 20 PERSONNES

24€/PERS
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CE FORFAIT COMPREND LA LIVRAISON (DANS UN
RAYON DE 15KM AUTOUR DE 5000 NAMUR).

LA COMPOSITION EXACTE DES PLATS VARIE EN S oro
FONCTION DE LA SAISON ET DE NOS PRODUCTEURS. RTINS . \
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NOUS PROPOSONS 5 TYPES DE BUFFETS : o ' ""9 s“a._ S )
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PAINS GARNIS & WRAPS DE SAISON (4)

N
A PARTIR DE 15 PERSONNES
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SALADES (2), PREPARATIONS FROIDES (2). PAINS & BEURRE. ERZa3l PRIX
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PAINS GARNIS (2), SALADE (1), PREPARATIONS FROIDES (1) SANDWICH 12€ -
SOUPE DE SAISON (1) | BUFFET FROID 22€
| BUFFET MIXTE 25€
@W?(Y(@t el BUFFET CHAUD 25€ "
PREPARATION CHAUDES (3). SOUPE DE SAISON (1), PAINS & PLAT CHAUD 18€ \
BEURRE
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R UN EVENEMENT SUR MESURE

CoMmgigly-.
CES FORFAITS COMPRENNENT LE SERVICE ET LA VAISSELLE.

LA COMPOSITION DES MENUS VARIE EN FONCTION DE LA SAISON ET DE NOS
PRODUCTEURS.

1 senqgice :
PLAT CHAUD

1 sengices :
ENTREE + PLAT / PLAT + DESSERT

3 penqgices :
ENTREE + PLAT + DESSERT

b pengices :
ENTREE + TROU NORMAND + PLAT + DESSERT

) sengices :
ENTREE + TROU NORMAND + PLAT + FROMAGE + DESSERT

A LA DEMANDE, NOUS ADAPTONS NOS MENUS POUR LES REGIMES PARTICULIERS
CETTE FORMULE PEUT EGALEMENT ETRE ADAPTEE EN FORMULE LIVREE

BUFFET PRIX/PERSONNE

1 SERVICE

2 SERVICES
3 SERVICES
4 SERVICES
S5 SERVICES




CE FORFAIT COMPREND : 'S
L'ACCUEIL ET LA PAUSE CAFE DU MATIN =

- CAFES & THES
- JUS DE FRUITS LOCAL .
- VIENNOISERIES Ry
- BISCUITS MAISON (PAUSE DE 10H)

LE LUNCH
- PAINS GARNIS (2)
- SALADE DE SAISON EN POT WECK (1)
- PAINS & BEURRE
- LIMONADES MAISON
- JUS DE FRUITS LOCAUX
- CAFE & THE

LA PAUSE DE L’APRES-MIDI
- CAFE & THES

- JUS DE FRUITS LOCAUX

- SNACKS SUCRES MAISON

Con

A PARTIR DE 30 PERSONNES ....... 35€/PERS
A PARTIR DE 80 PERSONNES ....... 32€/PERS

A PARTIR DE 30 PERSONNES ....... 40€/PERS
A PARTIR DE 80 PERSONNES ....... 37€/PERS
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LES GOURMANDISES EASY PEASY PEUVENT PRENDRE
DE NOMBREUSES FORMES !

EN FONCTION DE LA NATURE DE VOTRE EVENEMENT
ET DU TEMPS ATTRIBUE AUX DESSERTS, NOUS
TRAVAILLONS AVEC VOUS AFIN DE CREER LA

FORMULE LA PLUS ADAPTEE.

-'E

LES TARIFS ANNONCES COMPRENNENT

- 3 MOMENTS SUCRES (MIGNARDISES / PETITS POTS)
ou

- UNE TARTES MAISON ET DE SAISON

FORMULE LIVREE :
A PARTIR DE 30 PERSONNES ....... 12€/PERS
A PARTIR DE 80 PERSONNES ....... 11€/PERS

AVEC SERVICE :
A PARTIR DE 30 PERSONNES ....... 14€/PERS
A PARTIR DE 80 PERSONNES ....... 12€/PERS
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CE FORFAIT COMPREND LES BOISSONS SUIVANTES :
- VINS
- EAUX
- JUS LOCAL DE CHEZ SOL & FRUIT
- LIMONADE MAISON

DUREE <1H30 ... SR 10€/PERS
DUREE >1H30 ..... .... 20€/PERS
DUREE >3HO0 ....ocoooooiviriirn, 32€/PERS

P CE FORFAIT COMPREND LES BOISSONS SUIVANTES :
- CREMANT OU CIDRE (CHAMPAGNE EN SUPPLEMENT)

- VINS

- EAUX

- JUS LOCAL
- LIMONADE MAISON

» DUREE <1H30 ....coocoovirirrernnne, 18€/PERS

~ |

SI VOUS SOUHAITEZ QUE NOUS SERVIONS VOS PROPRES
BOISSONS, UN DROIT DE BOUCHON VOUS SERA DEMANDE

DUREE >1H30 ....ocoovvivriine. 27€/PERS
DUREE >3HO00 ....ooovviviirians 40€/PERS
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sy o bouwche
TOAST CHEVRE - BETTERAVE & CITRON CONFIT
CEVICHE DU MOMENT AUX FRUIT DE LA PASSION & CORIANDRE
BISCUIT AU SESAME & CAROTTES AU MIEL
MINI TACOS VEGETARIENS
BOUCHEE BETTERAVE & CITRON CONFIT
PANACOTTA CHEVRE - POIVRONS & FRAISES
OEUF A LA COQUE SAUMONE
BOUCHEE PETIT-POIS - MENTHE & CITRON
MINI CROQUE CHAMPIGNONS & AIL ROTI
BURRATA - POIVRONS & SARRASIN
CREME DE BETTERAVE AU CHEVRE & HIBISCUS
LENTILLES EPICEES - COCO & CHOU BLANC
ORZO FAGON CESAR
RILLETTE DE TRUITE FUMEE - POMME DE TERRE & BAIES ROSES
PULLED PORK - PATATE DOUCE & PICKELS
CHOU DE BRUXELLES LAQUES & CREME DE CAJOU
SHOOTER DE CHOU-FLEUR AUX NOISETTES
RISOTTO DE SARRASIN A LA HOUPPE & ESTRAGON

Ulgetelgp

BEIGNETS D'ESCARGOTS DE WARNANT AUX HERBES
PANCAKE AU CONDOR & MAYO A LA HOUPPE
FISH SANS CHIPS & CREME BETTERAVE
(EUF MIMOSA BELGO BELGE

foliemme
PANACOTTA GORGONZOLA & ROQUETTE
FOCCACIA RICOTTA & ORANGE
CROQUETTE SCAMORZA & FENOUIL
RISOTTO GRANA & CITRON

b Lo maen
CROQUETTES DE CREVETTES & CREME CITRONEE
MOULE CROQUANTE ESTRAGON & VIN BLANC
TARTARE DE GAMBAS - CONCOMBRE & MENTHE
FISH'N CHIPS A LA BELGE
SHOOTER BLOODY SHRIMP
SAUMON AU BOURBON & SESAME

SALADE DE LENTILLES & POMMES DE TERRE
SALADE DE SARRASIN, POIRE & COCO
LEGUMES DE SAISON GRILLES & PUREE AUX AGRUMES
TARTARE DE SAUMON, NECTARINES & TABASCO AU POIVRE
BURRATA CREMEUSE, TRUFFE & NOISETTES
CARPACCIO DE VEAU TONNATO, AIL & CAPRES
HARENG PICKLES & CREME IODEE
GRAVELAX DE TRUITE SAUMONEE & AGRUMES
CARPACCIO DE LA MER A LA VANILLE ET PATATE DOUCE
SALADE DE CHOU FLEUR FLEURIE AU CAVIAR D'AUBERGINE

apunden

SHAKSHUKA, POIS CHICHE & LEGUMES DE SAISON
SAUCISSE AU FENOUIL & FENOUIL A L'ORANGE
LASAGNE COURGETTE, CHEVRE & MENTHE
CREME DE CHOU-FLEUR, NOIX & TRUFFE
TACOS DE POULET BARBACOA & AVOCAT
CHOUX DE BRUXELLES LAQUES & CREME DE NOIX DE CAJOU
TRUITE EN CROUTE D'AMANDE & BEURRE CITRONNE
JOUE DE PORC AU CHORIZO & RIZ SAFRANE
GNOCCHIS MAISON - CREME DE CHOU FLEUR & TERRE DE NOISETTES
BOULETTES SAUCE SAMBRE & MEUSE - COURGETTES GRILLEES

FINANCIERS FLEUR D'ORANGER
CANNELE RHUM & VANILLE
CUPCAKE CHOCOLAT & CARAMEL SALE
PANACOTTA AUX FRUITS DE SAISON
TIRAMISU SPECUL0OS & NOISETTE
MINI ECLAIR NOISETTES & VANILLE
PANACOTTA COCO & FRUITS DU SOLEIL
TARTE ORANGE MERINGUEE
TARTE CHOCOLAT ET GRAINES DE COURGES
TARTE AU FRAISES ET BASILIC
CHARLOTTE AUX FRAISES & ROSE




MM :

- NOS PROPOSITIONS RESPECTENT NOTRE CHARTE DE CUISINE FAITE MAISON ET DE SAISON

- DES VARIANTES PEUVENT ETRE ADAPTE POUR LES REGIMES ALIMENTAIRES
PARTICULIERS

- LES PRIX INDIQUES SONT VALABLES POUR DES FORMULES DE BASE, CERTAINES
OPTIONS/MODIFICATIONS ENTRAINERONT UNE AUGMENTATION DE CETTE TARIFICATION.

- TOUTE PROPOSITION PEUT ETRE ADAPTEE SELON VOS ENVIES

- LES TARIFS INDIQUES COMPRENNENT :
LES BUFFETS,
LA VAISSELLE,
LE SERVICE POUR LA DUREE DE L’EVENEMENT
(LORSQUE CELA EST INDIQUE)

- DES FRAIS DE DEPLACEMENT DOIVENT ETRE AJOUTES POUR LES FORMULES LIVREES (A
TITRE D’EXEMPLE, UNE LIVRAISON SUR BRUXELLES SERA FACTUREE 25€)

CONTACT :

TRAITEUR.CHAMPLIBRE@GMAIL.COM
441 CHAUSSEE DE LOUVAIN - 5004 NAMUR

0499/82.02.37




