
Vous  trouverez  ci-dessous  nos
différentes formules  pour  vos  

anniversaires,  meetings  ou  pour  toutes  
occasions spéciales !

notre catalogue



 ce forfait comprend le nécessaire pour un apéro réussi  :  
- crackers artisanaux 

- b iscuits apérit ifs 
- plateau de fromages et saucisson
- trempette du moment & crudités

L'apéro 
p o u r  d é b u t e r  l ' é v è n e m e n t  c o m m e  i l  f a u t  

livrés  en   box,  les  apéros  easy  peasy  réveillerons  vos  
papilles  pour  entamer  votre  soirée  entre  amis  ou  en  

famille 

TARIFS
A partir de 20 personnes . . . . . . . . . . . . . . .  10€/pers           
à partir de 80 personnes . . . . . . . . . . . . . . .  9€/pers

Le  coktail 
u n e  m i s e  e n  b o u c h e  r a f f i n é e

adaptable  pour  toute  sorte  de  réception,  nous  vous  
proposons  une  série  de  dégustations  dont  le nombre  

varie suivant la  durée  de  votre  évènement. 
 c e  f o r f a i t  c o m p r e n d  :

-  u n  n o m b r e  d e  m i g n a r d i s e s  d é t e r m i n é  a u  p r é a l a b l e  e t
p r é s e n t é e s  s o u s  f o r m e  d e  z a k o u s k i s  r a f f i n é s  e t  c r é a t i f s .  

-  u n e  t a p e n a d e  o r i g i n a l e  e t  s e s  c r u d i t é s  

V o u s  t r o u v e r e z  u n e  l i s t e  n o n  e x h a u s t i v e ,  m a i s  r e p r é s e n t a t i v e ,
d e  n o s  m i s e s  e n  b o u c h e  e n  f i n  d e  c a t a l o g u e

C e t t e  f o r m u l e  c o m p r e n d  l e  s e r v i c e  m a i s  e l l e  p e u t  a u s s i  e s t
a d a p t é e  e n  f o r m u l e  l i v r é e

TARIFS
pour 7 mises en bouche par personne

A partir de 20 personnes . . . . . . . . . . . . . .  22€/pers         
à partir de 80 personnes . . . . . . . . . . . . . .  19€/pers

+3€  /  m ise en bouche ajoutée 



le  walking  dinner  est  la  solution  
idéale  pour  une  réception  festive  et

ludique.
le  repas  prend  alors  la  forme  d'un  
buffet  ou  d'un e  déambulation  de  plats
miniatures où  vos  convives   peuvent   

déguster  nos mets   à  leur  guise. 
cette  formule  permet  aux  invités  de   
se  balader  à  travers  la  réception  sans
devoir  être  assigné  à  une  place  précise. 

Le  walking  dinner
encore plus de convivialité

Plus communément appelée cocktail d inatoire ,
cette formule se compose de plusieurs

réductions de plats sous formes de mises en
bouche généreuses et élaborées.

 ce forfait comprend  le matériel du buffet et
le service.  

à t itre d 'exemple,  pour une réception de 1h30
nous proposons :   
- 4 moments salés
- 2 moments sucrés

- d ip & crudités 

le nombre de moments peut-être adapté En
fonction de la durée de votre évènement

TARIFS
pour la formule de base

A partir de 20 personnes . . . . . . .  42€/pers   
à partir de 80 personnes . . . . . . .  40€/pers

 

     



Pour  vos  mariages  et  évènements  divers,  
les  échoppes  permettent  de  proposer   

plusieurs  préparations  autour  d'un  thème  
choisi.  

Présentées  en  buffet  décorés , nos  petits  "bar  
à..."  apportent  originalité  et  convivialité. 

les  échoppes
un walking d inner à thèmes

- échoppe de la basse cour

 ce forfait comprend l ' installation des bars/échoppes,
le matériel et le service.

chaque échoppe propose 3 mises en bouche froides et 
1  m ise en bouche chaude en l ive cooking .

voic i  une l iste non exhaustive de thème possibles :  
- bar à fromages

- échoppe italienne
- échoppe belgobelge

- bar à foccacias 
- échoppe orientale 
- échoppe de la mer

- . . .

Cette formule peut également être combinée avec une
autre formule afin de répondre au mieux à vos besoins

TARIF
pour 1 échoppe 

A partir de 20 personnes  . . . . . .  24€/pers         



notre  petit  chouchou,  la  formule  buffet  est  
la  plus  simple  à  mettre  en  oeuvre  et  la  

plus  pratique  pour  vos  réception,
anniversaires, réunions,  ou pour  tout  

évènement  d'entreprise. 

les buffets
nos formules l ivrées pour plus de s implic ité

plat chaud de type b istro + option végétarienne

 ce forfait comprend  la l ivraison (dans un
rayon de 15km autour de 5000 Namur) .  

La composit ion exacte des plats varie en
fonction de la saison et de nos producteurs.  

nous proposons 5 types de buffets :  
sandwichs :

pains garnis & wraps de saison (4)

buffet froid :
salades (2) ,  préparations froides (2) ,  pains & beurre.

buffet mixte : 
pains garnis (2) ,  salade ( 1 ) ,  préparations froides ( 1 ) ,

soupe de saison ( 1 )

buffet chaud 
préparation chaudes (3) ,  soupe de saison ( 1 ) ,  pains &

beurre

buffet plat chaud

TARIFS
A partir de 15 personnes

buffet                              pr ix 

sandwich                            12€
buffet froid                      22€
buffet mixte                      25€
buffet chaud                     25€
plat chaud                        18€



buffet                       pr ix/personne

1 service                          .  28€
2 services                         39€
3 services                         50€
4 services                         55€
5 services                         68€

Quoi  de  mieux  que  de  finir  sur  une  note  gourmande ? 
Nos  menus  créatifs  et  de  saison  sont  proposés  à  partir  de  5  

convives. 

le repas à table
pour un évènement sur mesure

cette formule peut également être adaptée en formule l ivrée

 ces forfaits comprennent le service et la vaisselle.  

La composit ion des menus varie en fonction de la saison et de nos
producteurs.  

1 service : 
Plat chaud 

2 services : 
entrée + plat /  plat + dessert

3 services : 
entrée + plat + dessert 

4 services : 
entrée + trou normand + plat + dessert

5 services : 
entrée + trou normand + plat + fromage + dessert

à la demande,  Nous adaptons nos menus pour les régimes particuliers

TARIFS



pour  vos  séminaires,  conférences  ou réunions  
d'entreprise,  nous  vous  proposons  une  formule  

complète.  De  la  pause  café  jusqu'au  goûter.  
Cette  formule  est  aménageable  selon  vos  besoins  

et  exigences  ! 
 ce forfait comprend :

l 'accueil et la pause café du matin 
- cafés & thés

- jus de fruits local
- viennoiseries

- b iscuits maison (pause de 10h)

le lunch 
- pains garnis (2)

- salade de saison en pot weck ( 1 )
- pains & beurre

- l imonades maison
- jus de fruits locaux 

- café & thé

la pause de l 'après-mid i
- café & thés

- jus de fruits locaux
- snacks sucrés maison

les séminaires
pour se faire plais ir entre deux exposés

TARIFS
formule l ivrée :  
A partir de 30 personnes . . . . . . .  35€/pers         
à partir de 80 personnes . . . . . . .  32€/pers

avec service :  
A partir de 30 personnes . . . . . . .  40€/pers 
à partir de 80 personnes . . . . . . .  37€/pers



les  douceurs  easy  peasy  sont  idéales  
pour  un  goûter,  un  mariage  ou  une  

pause  entre  deux  meetings.  
sous  forme  de  mignardises ,  de  petits  

pots  ou  encore  de  "bar  à  tarte" ! 

les plaisirs sucrés
pour terminer en beauté !

les gourmandises easy peasy peuvent prendre
de nombreuses formes !  

en fonction de la nature de votre évènement
et du temps attribué aux desserts,  nous
travaillons avec vous afin de créer la

formule la plus adaptée.  

Les tarifs annoncés comprennent 
- 3 moments sucrés (mignardises /  petits pots)  

OU 
- une tartes maison et de saison

TARIFS
formule l ivrée :  
A partir de 30 personnes . . . . . . .  12€/pers         
à partir de 80 personnes . . . . . . .  1 1€/pers

avec service :  
A partir de 30 personnes . . . . . . .  14€/pers 
à partir de 80 personnes . . . . . . .  12€/pers



brunch                      pr ix 

easy                         25€  
fancy                       55€                 

Vienno iser ies
conf itures & pâtes à tart iner

bar à granola
cake maison

pancakes à l 'avo ine
bruschettas (2)

préparat ions salées fro ides (2)
 planche de fromages

pain  au levain  
beurres aromatisés

thés & café 
eau aromatisée 

&
coupe de bulles !  

les  brunchs

Vienno iser ies
conf itures & pâtes à tart iner

bar à granola
bruschettas (2)

 planche de fromage
pain  au levain  

beurres aromatisés
thés & café 

eau aromatisée 

pour un petit déjeuner décontracté

LE  BRUNCH  easy

un  buffet  complet  et  de  saison ! 
le  brunch  "easy"  est  la  solution  parfaite  pour  

une  célébration  décontractée

Le brunch  Fancy

sous  forme  de  buffet  distingué  et gourmand 
Préparations  sucrées,  salées  et même des  

préparations  minute !

TARIFS
A partir de 15 personnes



 ce forfait comprend les boissons suivantes :   
- crémant ou c idre (champagne en supplément) 

- vins
- eaux

- jus local
- l imonade maison 

Les boissons 
bien manger mais surtout b ien boire !  

 nous  vous  proposons  aussi  un  
forfait  boissons  "festif" 

TARIFS
durée <1h30 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  18€/pers
durée >1h30 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  27€/pers
durée >3h00 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  40€/pers

 ce forfait comprend les boissons suivantes :    
- vins

- eaux 
- jus local de chez sol & fruit

- l imonade maison 

pour  accompagner  vos  délicieux  mets,  
notre  formule  boisson  "easy"  complète  

nos  formules  repas. 

TARIFS
durée <1h30 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  10€/pers
durée >1h30 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  20€/pers
durée >3h00 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  32€/pers

le droit de bouchon
si  vous souhaitez que nous servions vos propres
boissons,  un droit de bouchon vous sera demandé

durée <1h30 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5€/pers
durée >1h30 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9€/pers



mises en bouche 
toast chèvre - betterave & citron confit 

ceviche du moment aux fruit de la passion & coriandre

biscuit au sésame & carottes au miel 

mini tacos végétariens 

bouchée betterave & citron confit

panacotta chèvre - poivrons & fraises 

oeuf à la coque saumoné 

bouchée petit-pois - menthe & citron 

mini croque champignons & ail rôti 

burrata - poivrons & sarrasin 

crème de betterave au chèvre & hibiscus 

lentilles épicées - coco & chou blanc

orzo façon césar 

rillette de truite fumée - pomme de terre & baies roses

pulled pork - patate douce & pickels 

chou de bruxelles laqués & crème de cajou

shooter de chou-fleur aux noisettes 

risotto de sarrasin à la houppe & estragon 

échoppe   belgobelge
beignets d'escargots de warnant aux herbes

 pancake au condor & mayo à la houppe 

fish sans chips & crème betterave

œuf mimosa belgo belge

échoppe   italienne 
panacotta gorgonzola & roquette 

foccacia ricotta & orange 

croquette scamorza &  fenouil

risotto grana & citron 

échoppe   de   la   mer 
croquettes de crevettes & crème citronée 

moule croquante estragon & vin blanc 

tartare de gambas - concombre & menthe

fish'n chips à la belge 

shooter bloody shrimp

saumon au bourbon & sésame

Quelques   exemples de propositions ...

 préparations  froides  
 salade de lentilles & pommes de terre

salade de sarrasin, poire & coco

légumes de saison grillés & purée aux agrumes 

tartare de saumon, nectarines & tabasco au poivre

burrata crémeuse, truffe & noisettes

carpaccio de veau tonnato, ail & câpres

hareng  pickles  & crème iodée 

gravelax de truite saumonée & agrumes 

carpaccio de la mer à la vanille et patate douce 

salade de chou fleur  fleurie au caviar d'aubergine

 préparations  chaudes 
 shakshuka, pois chiche & légumes de saison

saucisse au fenouil & fenouil à l'orange

lasagne courgette, chèvre & menthe

crème de chou-fleur, noix & truffe

tacos de poulet barbacoa & avocat

choux de Bruxelles laqués & crème de noix de cajou

truite en croute d'amande & beurre citronné 

joue de porc au chorizo & riz safrané 

gnocchis maison - crème de chou fleur & terre de  noisettes

boulettes sauce sambre & meuse - courgettes grillées

 plaisirs  sucrés
 financiers fleur d'oranger 

cannelé rhum & vanille 

cupcake chocolat & caramel salé 

panacotta aux fruits de saison

tiramisu spéculoos & noisette 

mini éclair noisettes & vanille

panacotta coco & fruits du soleil

tarte orange meringuée 

tarte chocolat et graines de courges 

tarte au fraises et basilic 

charlotte aux fraises & rose



- nos propositions respectent notre charte de cuisine faite maison et de saison

- des variantes peuvent être adapté pour les régimes alimentaires
particuliers

- les prix indiqués sont valables pour des formules de base, certaines
options/modifications entraineront une augmentation de cette tarification. 

- Toute proposition peut être adaptée selon vos envies 

- Les tarifs indiqués comprennent :
les buffets,

la vaisselle, 
                            le service pour la durée de l'évènement                                         

(lorsque cela est indiqué)

 - des frais de déplacement doivent être ajoutés pour les formules livrées (à
titre d'exemple, une livraison sur Bruxelles sera facturée 25€) 

conditions :

Contact : 

traiteur.champlibre@gmail.com

441 chaussée de louvain - 5004 Namur

0499/82.02.37


