
Vous  trouverez  ci-dessous  nos
différentes formules pour un mariage

gourmand et serein ! 
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Plus qu'un traiteur, Champ libre est un hommage aux artisanes et
artisans de nos régions, Aux  producteurs et productrices qui

chaque jour donnent un peu de leur être pour nous fournir des
produits respectueux de la planète et de nos clients. 

Avec goût et authenticité, notre cuisine sublime ces produits
pourtant si simples en un menu créatif et gourmand pour faire de

votre mariage un moment unique !

Juliette  & Simon  

de Traiteur Champ libre



d u r é e  c o n s e i l l é e  :  1 h

s a n d w i c h s  g a r n i s  &  w r a p s
u n e  c o u p e  d ' a c c u e i l  ( b u l l e s  d u  m o m e n t )

s o f t s  

C e t t e  f o r m u l e  c o m p r e n d  u n  s e r v e u r  m a i s  e l l e  p e u t  a u s s i  ê t r e  l i v r é e  s u r  l e  l i e u  d e  v o t r e  c h o i x

avant la cérémonie
une  formule  tout  en  simplicité  pour  accueillir  vos proches pendant que vous vous préparez 

17 €/pers
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d u r é e  c o n s e i l l é e  :  2 h

1 2  a m u s e s  b o u c h e s / p e r s o n n e  ( s u r  p l a t e a u )

t r e m p e t t e  d u  m o m e n t  &  c r u d i t é s

b u l l e s  ( c r é m a n t  o u  c i d r e  b e l g e )

v i n s  ( b a r )

b i è r e  ( b a r )

l i m o n a d e s  m a i s o n  ( b a r )

j u s  l o c a l  ( b a r )

e a u x  ( b a r )

d i f f é r e n t e s  o p t i o n s  e n  p a g e  3

Le vin d'honneur

37 €/pers
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b u l l e s  b e l g e s  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . + 1 2€ / p e r s

c h a m p a g n e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . + 1 2€ / p e r s

p r o s e c c o  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . + 4€ / p e r s

b i è r e  b e l g e s

" H o u p p e "  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . + 5€ / p e r s

" j a m b e s  e n  l ' a i r "  . . . . . . . . . . . . . . . . . + 5€ / p e r s

 " p h i l o m è n e " . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  + 4€ / p e r s

" b e r t i n c h a m p s " . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . + 3€ / p e r s
( p a m p l e m o u s s e ,  b l o n d e  o u  l é g è r e )

" b l a n c h e  d e  n a m u r "  . . . . . . . . . . . . . + 4€ / p e r s

b a r  à  c o c k t a i l s  . . . . . . . . . . . . . . . . + 1 3€ / p e r s
( 2  c o c k t a i l s / p e r s )

a m u s e  b o u c h e
+ 1  a m u s e - b o u c h e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . + 2€ / p e r s

é c h o p p e  g o u r m a n d e  . . . . . . . . . . . .  + 8€ / p e r s
( 2  a m u s e s  b o u c h e s / p e r s  e n  l i v e  c o o k i n g )

options  vin d' honneur
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Mignardises
biscuit au chèvre - betterave & citron confit 

biscuit au sésame & carottes au miel 
mini tacos végétariens 

canard confit - curry & pommes 
œuf mimosa - estragon & vin blanc

cannellonis de radis & truite saumonée
bouchée petit-pois - menthe & citron 

tempura de brocolis - tamarin - menthe & citronnelle
mini croque champignons & ail rôti 

croquettes de maïs mojito 
moule au beurre rouge 

truite saumonée en gravelax & agrumes 
chou de Bruxelles laqués & crème de cajou

accras à la belge 
Fish & chips aux herbes

tempura de légumes racines

verrines
gaspacho du moment 

panacotta chèvre - poivrons & fraises 
ceviche du moment aux pommes & coriandre

shooter bloody scampis
crème d'asperges - ail frit & sauce citron
crème de chou-fleur - merlan & combawa
tartare de truite saumonée au bourbon
shooter de chou-fleur aux noisettes 

tartare de gambas - concombre & menthe

liste non exhaustive

exemple  d'amuses bouches
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d u r é e  c o n s e i l l é e  :  2 h 3 0  -  3 h

M e n u  3  s e r v i c e s  
( e n t r é e  -  p l a t  -  d e s s e r t )

M e n u s  " à  p a r t a g e r "
( e n t r é e  -  p l a t  &  d e s s e r t  " à  p a r t a g e r "  p o u r  l ' e n s e m b l e

d e  l a  t a b l e )

b u f f e t s  d i n a t o i r e s
u n  b u f f e t  s a l é  s u i v i  d ' u n  b u f f e t  s u c r é

B o i s s o n s  c o m p r i s e s
( v i n s  &  s o f t s )

d i f f é r e n t e s  o p t i o n s  e n  p a g e  6

le repas

64 €/pers

56 €/pers
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t r o u  n o r m a n d  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . + 5€ / p e r s
p l a t e a u  f r o m a g e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . + 9€ / p e r s
f o r f a i t  e n f a n t . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 0€ / e n f a n t

( e n f a n t   d e  4  à  1 2  a n s )

options repas
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b e l g o  b e l g e
g a s p a c h o  a u x  p o m m e s  &  c é l e r i

f i s h  a n d  s h i p s  b e t t e r a v e  &  a n e t h  
c r ê p e s  a u  f r o m a g e  d ' a b b a y e  &  m a y o  à  l a  h o u p p e  

m i n i  b o u l e t t e s  a u  s p é c u l o o s

i t a l i e n n e  
f o c c a c i a  r i c o t t a  &  o r a n g e  

f r i t e s  d e  p o l e n t a  &  c r è m e  d e s  b o i s  
p a n a c o t t a  g o r g o n z o l a  &  é p i n a r d s

g n o c c h i s  a u x  p e t i t  p o i s  -  c h è v r e  &  h u i l e  b a s i l i c

b a l a d e  e n  m e r  
c r o q u e t t e s  d e  c r e v e t t e s  &  c r è m e  c i t r o n é e  

t a r t a r e  d e  g a m b a s  -  c o n c o m b r e  &  m e n t h e
g a s p a c h o  b l o o d y  m a r y  &  c r e v e t t e s

m o u l e s  c r o q u a n t e s  e s t r a g o n  &  m a y o  v i n  b l a n c

. . .

nos échoppes
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o r i e n t a l
t a b o u l é  l i b a n a i s  -  s a l a d e  o r i e n t a l e
b a b a g a n o u s h  f u m é  -  h o u m o u s  c i t r o n

b o u l e t t e s  é p i n a r d  &  a g n e a u  a u  c i t r o n
c h a k c h o u k a  d u  s o l e i l  a u  c h è v r e  

1 0 0 %  g r e e n
s a l a d e  d e  c h o u  f l e u r  f l e u r i e  a u  c a v i a r  d ' a u b e r g i n e

b u r r a t a  c r é m e u s e  à  l a  t r u f f e  &  n o i s e t t e s
l é g u m e s  d e  s a i s o n  l a q u é s  &  p u r é e  d e  p a n a i s  a u  c i d r e

c a k e s  s a l é s  d e  s a i s o n

w a l l o n i a
p u r é e  a u x  h e r b e s  -  s a l a d e  d e  p o m m e  d e  t e r r e  

p o m m e s  s a u t é e s  -  c a r o t t e s  a u  c i d r e
b o u l e t t e s  à  l a  h o u p p e  &  e s t r a g o n

s a u t é  d e  p o r c  a u  s p é c u l o o s
b e l g o b o w l  h e r b a c é  a u  p o u l e t  c r o u s t i l l a n t  &  p o m m e s  

. . .

nos buffets



d e s s e r t  à  l ' a s s i e t t e  . . . . . . . . . .  c o m p r i s  d a n s  l e  f o r f a i t

b u f f e t  d e  m i g n a r d i s e s  . . . . . . . . . c o m p r i s  d a n s  l e  f o r f a i t

b u f f e t  d e  t a r t e s  m a i s o n  . . . . . c o m p r i s  d a n s  l e  f o r f a i t

p i è c e  m o n t é e  ( e n  r e m p l a c e m e n t ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . + 5€ / p e r s

p i è c e  m o n t é e  ( e n  p l u s ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . + 1 0€ / p e r s

nos formules dessert
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la soirée

9

f o r f a i t  s o i r é e  j u s q u e  3 h  d u  m a t i n  ( + - 6 h  d e  s o i r é e )
( s e r v i c e ,  b o i s s o n s  &  c a s s e  c r o u t e  d e  m i n u i t )

h e u r e  s u p p l é m e n t a i r e  d e  s e r v i c e  . . . . . + 4€ / p e r s

30€/pers



nos casses croutes  &  option
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1  a u  c h o i x  :
c o m p r i s  d a n s  l e  f o r f a i t  s o i r é e  

c o r n e t  d e  f r i t e s  &  s a u c e s  

b a r  à  s o u p e s  ( 2  s o u p e s  d e  s a i s o n  &  t o p p i n g s )

c o r n e t  d e  p â t e s  &  s a u c e  d e  s a i s o n

p a i n s  g a r n i s  &  w r a p s

b a r  à  c o c k t a i l s  . . . . . . . . . . . . . . . . + 1 3€ / p e r s

( 2  c o c k t a i l s / p e r s )



s o n t  c o m p r i s  d a n s  l e s  t a r i f s  :  
m a n g e  d e b o u t ,  m o b i l i e r  d e  b u f f e t / é c h o p p e ,  n a p p a g e ,  v a i s s e l l e  &  v e r r e r i e

s u p p l é m e n t s  
t a b l e s  r o n d e  8  p e r s  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 5€ / t a b l e
t a b l e  o v a l e  1 0  p e r s  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 0€ / t a b l e
t a b l e  o v a l e  2 0  p e r s  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 5€ / t a b l e

c h a i s e s  :

C e s  t a r i f s  s o n t  s u s c e p t i b l e s  d e  v a r i é s  e n  f o n c t i o n  d e s  s e r v i c e s  d e  n o s  p r e s t a t a i r e s .

1 1

location  mobilier

c h a i s e  v o l g a

6 € / p e r s

c h a i s e  r o m a

5 € / p e r s

c h a i s e  m i a m i

6 € / p e r s

c h a i s e  c r o s s

8 € / p e r s

c h a i s e  b i s t r o  b l a n c h e

5 € / p e r s

c h a i s e  b i s t r o  n o i r e

5 € / p e r s



1 1

vaisselle - verrerie & nappages
c o m p r i s  d a n s  l e s  t a r i f s  

p l a t e  b l a n c h e b o r d  f l o r a l b o r d  g r i s b o r d  d o r é

e n s e m b l e  v i g n e r o n e n s e m b l e  t o u r r a i n e

n a p p a g e

b l a n c é c r u e s a b l e t e r r a c o t t a b o r d e a u x f r a m b o i s e m a r i n e v e r t  d ' e a u



- nos propositions respectent notre "charte champ libre" de cuisine faite maison et de saison

- des variantes peuvent être adapté pour les régimes alimentaires particuliers

- les prix indiqués sont valables pour des formules de base, certaines options/modifications entraineront une
augmentation de cette tarification. 

- Toute proposition peut être adaptée selon vos envies 

- Les tarifs indiqués comprennent :
les buffets,

la vaisselle & verrerie,
le nappage & serviettes

le service pour la durée de l'évènement jusque 3h du matin

Remarques  :

Contact :  
traiteur.champlibre@gmail .com

0499/82.02.37
441 chaussée de Louvain - 5004 Bouge

REMARQUE  :  tous  nos tarifs  indiqués  sont TTC


